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INTRODUCCION

En las Islas Canarias existen aproximadamente un centenar de cultivares de uva
(Vitis vinifera L.), que abarcan en total una superficie de 12.000 Has (Gonzalez E.,
comunicacion personal). Mas del 80% de esta superficie esta plantada con tres
variedades: Listan Blanco en blancas, y Listan Negro y Negramoll en tintas.

Todas estas variedades fueron traidas a las islas en el periodo de colonizacion,
principalmente de Europa, a partir de finales del siglo XV. La inexistencia de la filoxera en
las islas es una de las causas por la que se piensa que estas variedades existian en su
mayoria en Europa antes de la apariciéon de esta plaga. Esta riqueza varietal representa
un potencial que comienza a ser estudiado con profundidad.

En el transcurso de estos afios, y con un apoyo analitico y sensorial, pretendemos
estudiar cuales son las variedades mas aptas entre las distintas zonas vitivinicolas (en el
Archipiélago existen ocho Denominaciones de Origen) y tipos de vinos que podrian
elaborarse. Con este objetivo realizamos un estudio comparativo de la evolucion que
presentan las diferentes variedades en el transcurso de la maduracibn y su
comportamiento agronémico. Asi mismo, este estudio esta acompafado por una serie de
microvinificaciones de vinos varietales.

En este estudio nos hemos centrado en las siguientes variedades blancas: Gual,
Verdello, Listan Blanco, Sabro, Marmajuelo y Forastera Gomera. Los datos presentados
en esta comunicacion, corresponden a las tres primeras durante el ciclo vegetativo de
1997.

MATERIAL Y METODOS

La toma de muestras se realizé6 en una parcela experimental (2 Has) situada en el
término municipal de Arico (28-10 Lat.N. y 16-29 Long.W; sur de Tenerife), propiedad de
la Sociedad Coop. Cumbres de Abona. Todas las variedades fueron plantadas en 1991,
sin patrén, y estan conducidas en Corddn Doble Royat. La orientacion de las filas es este-
oeste. El terreno fue abancalado y sorribado, y es de tipo arenoso con predominio de
tierra de mezcla de jable. La pluviometria media anual en esta zona es aproximadamente
de 138 mm. La temperatura media durante el ciclo vegetativo es aproximadamente de
20,6°C.
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Para cada variedad se han establecido tres repeticiones de 10 cepas cada una
elegida al azar, tomandose 10 uvas por cepa. La toma de muestras se realiz6
semanalmente desde el envero hasta el momento 6ptimo de vendimia, aproximadamente
20°Brix. Se determiné: peso 100 uvas, solidos solubles, pH, acidez titulable, K y Na. Asi
mismo, en vendimia se determinaron diferentes parametros agronémicos: producciéon por
planta, numero de racimos por planta, peso medio de un racimo, numero de uvas por
racimo y numero de racimos por sarmiento. En la fecha de poda, se determiné el peso de
la madera de poda por planta. Con este Uultimo parametro se calculé la relacion
produccién/peso de poda.

RESULTADOSY DISCUSION

Como se observa en la Tabla 1, la variedad Verdello es la menos productiva de las
tres variedades en estudio. Existen diferencias significativas en el peso del racimo por
variedad. La variedad Verdello posee el racimo mas pequefio, y con menos uvas por
racimo. Sin embargo, posee un mayor numero de racimos por sarmiento. Después le
sigue la variedad Gual, sin presentar diferencias significativas en el numero de uvas por
racimo, ni el numero de racimos por sarmiento, con respecto a la variedad Listan blanco.

Asi mismo, la variedad Listan blanco presenta una mayor expresidon vegetativa,
como lo demuestra su mayor peso de poda. La relacién entre la producciéon y el peso de
poda por planta, demuestra como la variedad Verdello posee un valor inferior a las otras
dos variedades.

Durante la maduracién de las tres variedades, y en las condiciones de cultivo
establecidas, se observan diferencias significativas para las variables analizadas: peso
100 uvas, sélidos solubles, pH, acidez titulable, potasio y sodio.

En inicio de maduraciéon se observa como la variedad Listan blanco es la més tardia,
siendo la mas temprana la variedad Verdello. Con respecto a la variedad Gual no existen
diferencias significativas. Basandonos en la acumulacion de sdélidos solubles, la variedad
Verdello es la primera en alcanzar la maduracién industrial, seguida de la variedad Gual y
por ultimo Listan blanco (Tabla 2 y 3).

En otros trabajos, y con variedades y condiciones de cultivos diferentes se ha
establecido que la acumulaciéon de los azucares depende de la variedad (1,5,7,9,12), del
conjunto de factores que condicionan la fotosintesis, las migraciones, el equilibrio
hormonal y de la relacién superficie foliar/peso del fruto (2,3,4,8,11).

La evolucion del pH presenta las diferencias en contenido acido de las diferentes
variedades (Tabla 4). Se aprecia como las variedades Gual y Verdello poseen un pH
inferior a la variedad Listan blanco. Se observa como la variedad Gual es a su vez la que
posee el pH mas bajo. Este hecho puede deberse principalmente a su mayor contenido
en acido tartarico, como puede aproximarse observando los valores de la acidez titulable
(Tabla 5). Sin embargo, seria interesante confirmar estos datos cuando poseamos los
valores de &cido tartarico y malico.
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La acidez titulable muestra un elevado contenido para Gual y Verdello, frente a los
valores bajos de Listan blanco (Tabla 5). La disminucién de la acidez titulable en estas
condiciones, es un comportamiento general para todas las variedades, siendo esta caida
mayor conforme mas elevado sea el contenido &cido inicial. Asi, las mayores
disminuciones se producen en Gual y Verdello.

Con respecto a los cationes potasio y sodio, se observan mas diferencias
significativas en los contenidos de potasio que en los de sodio (Tabla 6 y 7). La variedad
Listan blanco posee al final del periodo de maduracién valores inferiores en potasio. Se
observa como en esta variedad la evolucién del contenido de potasio en los mostos es
poco variable. En las otras dos variedades, se observa al final del desarrollo un aumento
del nivel de potasio, debido a la intensidad con que se acumulan los azulcares, en cuyo
proceso el potasio desempefia un papel importante, y a la reutralizacion de diversos
acidos organicos durante la maduracion.

En el analisis sensorial descriptivo realizado a los vinos, se observaron diferencias
significativas entre ciertos descriptores (datos no presentados). Los vinos de Verdello y
Gual poseen wna mayor intensidad aromatica. Los vinos de Verdello se caracterizan por
una mayor intensidad en frutos tropicales y persistencia en boca. En los vinos de Gual
predomina el caracter floral, notas de jazmin, y con la mayor acidez en boca de las tres
variedades. Listan blanco proporciona notas vegetales y balsamicas, asi mismo, la falta
de acidez produce un vino desequilibrado en boca.

CONCLUSIONES

El andlisis de estos resultados durante la maduracién, indica que las variedades
Gual y Verdello, sobre la base de las variables tenidas en cuenta, son diferentes de la
Listan blanco, cultivada tradicionalmente con gran intensidad en la zona. La utilizacion de
esta variedad para la elaboracién de vinos blancos de mesa plantea ciertos problemas en
la comarca, debido fundamentalmente a su escasa acidez y caracter neutro.

Segun los resultados de este estudio, existen otras variedades que se prestan con
mayor potencial para la elaboracién de vinos blancos en la zona. Los valores de pH son
inferiores en Gual y Verdello, asi como una acidez titulable superior. La acidez titulable
insuficiente de la variedad mayoritaria podria mejorarse con un aporte de Gual y/o
Verdello, posibles mejorantes también del potencial aroméatico. Seria de interés
establecer mezclas adecuadas ce variedades, afin de equilibrar y armonizar la estructura
del vino resultante.
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TABLAS

Tabla 1. Parametros agrondmicos de las diferentes variedades.

Variedad Peso poda Produccién Produccién/ Racimo/ Peso Uvas/ Racimo/
(kg/planta) (kg/planta) poda planta racimo racimo sarmiento
((¢))]
Verdello 817.65 b 3.79b 5.07 b 28.97 125.1 ¢ 75 b 2.13 a
Gual 910.48 b 6.75 a 7.48 a 25.42 264.1b 148 a 1.37b
Listan B. 1117.50 a 7.21a 9.96 a 20.50 352.7 a 166 a 1.48 ab
3.84 11.82 11.42 2.57 104.20 34.52 6.05
0.027 0.001 0.001 0.083 0.001 0.001 0.004

Tabla 2. Evolucidn del peso de 100 uvas (g).

Fecha Verdello Gual Listan B. F P

17-Julio 111.75 107.66 155.44 4.99 0.053
24-Julio 126.54 b 130.57 b 193.65 a 11.28 0.009
31-Julio 147.62 153.83 194.59 1.97 0.219
7-Agosto 158.28 b 187.71 ab 216.97 a 10.73 0.010
14-Agosto 157.73 b 186.23 ab 204.65 a 5.48 0.044
21-Agosto 164.57 178.56 212.03 4.04 0.077

Tabla 3. Evolucién del grado de madurez (°Brix).

Fecha Verdello Gual ListanB. F P

17-Julio 13.19 a 10.37 ab 9.90 b 6.83 0.028
24-Julio 13.23 ab 15.30 a 12.90 b 5.54 0.043
31-Julio 17.39 a 15.13 ab 14.10 b 7.71 0.022
7-Agosto 19.00 a 16.18 b 15.37 b 49.81 0.000
14-Agosto 20.17 a 18.00 b 16.80 b 20.42 0.002
21-Agosto 21.24 a 19.70 b 18.32 ¢ 26.98 0.001

Tabla 4. Evolucion del pH

Fecha Verdello Gual Listan B. F P

17-Julio 2.87 2.80 2.90 2.05 0.210
24-Julio 2.88 c 2.99b 3.09 a 41.01 0.000
31-Julio 3.14 3.03 3.16 1.83 0.240
7-Agosto 3.15a 3.06 a 2.95b 20.61 0.002
14-Agosto 3.38 a 3.33 a 3.22 b 21.98 0.002
21-Agosto 3.34 b 3.29 b 3.49 a 28.50 0.001
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Tabla 5. Evolucién de la acidez titulable
(g acido tartarico/L).

Fecha Verdello Gual Listan B. F P

17-Julio 19.16 25.7 22.91 4.34 0.068
24-Julio 16.45 a 12.29 b 12.92 ab 5.53 0.044
31-Julio 9.60 12.60 9.99 4.36 0.068
7-Agosto 8.52 b 11.15 a 7.25b 13.31 0.006
14-Agosto 7.59 b 8.99 a 5.10c 59.83 0.000
21-Agosto 6.50 b 8.35 a 4.27 ¢ 69.81 0.000

Tabla 6. Evolucidén del potasio (mg/L).

Fecha Verdello Gual Listan B. F P

17-Julio 652.73 688.50 623.16 0.361 0.711
24-Julio 637.16 700.16 662.83 1.707 0.259
31-Julio 660.50 676.83 607.23 4.071 0.076
7-Agosto 575.30b 676.13a 534.03b 25.438 0.001
14-Agosto 983.23a 799.90b 561.56¢ 35.652 0.000

21-Agosto 1010.50a 851.16a 529.46b 14.833 0.008

Tabla 7. Evolucion del sodio (mg/L).

Fecha Verdello Gual Listan B. F P

17-Julio 62.82 59.60 66.28 0.147 0.866
24-Julio 90.40a 38.09c 53.67b 55.843 0.000
31-Julio 76.16 78.15 50.78 2.233 0.188
7-Agosto 49.07b 63.77a 47.24b 7.492 0.023
14-Agosto 67.97 63.51 58.58 0.235 0.798
21-Agosto 68.75 92.12 58.52 2.64 0.165
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RESUMEN

Listan blanco es la variedad mas cultivada en las Islas Canarias para la elaboraciéon
de vinos blancos jévenes de mesa por su excelente adaptaciéon y produccion. Sin
embargo, para mejorar la calidad se requiere encontrar otras variedades mas aptas para
este tipo de vino utilizando variedades existentes en las Islas Canarias pero cultivadas en
menor intensidad.

Hemos realizado un estudio preliminar comparativo de variedades de uva a las
siguientes variedades cultivadas en el archipiélago: Listan blanco, Verdello y Gual. Los
parametros presentados son: peso 100 uvas, solidos solubles, acidez titulable, pH,
potasio y sodio. También presentamos algunos parametros agronémicos: produccién por
planta, peso poda, peso racimo, numero de uvas por racimo y numero de racimos por
sarmiento. Los resultados muestran diferencias significativas entre las variedades. Las
variedades \erdello y Gual presentan mayores valores en la acidez titulable. Asi mismo,
existe un claro avance en la maduracién en la variedad Verdello, siendo la ultima la
variedad Listan blanco. La variedad Verdello es la menos productiva, y con el menor peso
de poda por planta.
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